
114 學年度四技二專統一入學測驗試題特色 

考試

科目 
□共同科目  ■專業科目（群類別：食品群）   

科目

名稱 
□二技國文  □英文  □數學 A  □數學 B  □數學 C  □專業科目一  ■專業科目二 

 

一、試題設計原則 

114 年食品群專業科目(二)依據最新課綱範圍命題，試題設計涵蓋食品化學及分析領域的基

本知識、應用能力與實際操作技能，強調理論與實務的結合，評估考生對食品科學知識的應用與

綜合分析能力。 

二、考核範圍與題型 

114 年食品群專業科目(二)題型設計多元，包括基本知識理解、應用能力測試與綜合分析能力

的評估，特別著重於食品化學與分析的實驗操作步驟，確保考生具備將理論與實驗操作融會貫通

之能力。 

三、試題特色設計 

114 年食品群專業科目(二)試題內容結合食品分析原理及實驗操作，設計出富有素養的挑戰

性試題，評估考生是否能夠結合專業知識與技能應用，從多元角度分析並解決食品領域的實際問

題。 

四、考試內容的多樣性 

食品群專業科目(二)試題內容延伸至學生日常生活相關主題，包含食品成分分析、食品安全、

食品法規、品質控制、環保、營養與健康等多元議題，藉由考題多樣化和豐富性，培養考生閱讀

多元題材及增加批判性思考的能力。 

五、綜合性與實務能力測試 

食品群專業科目(二)題型兼具知識、實作與綜合思考，許多試題透過實作結合基礎原理應用，

包含以藥品配製及實驗操作等實作題型入題，以評鑑考生的綜合理解、分析與問題解決能力。 

六、食品群專業科目(二)試題特色，舉例如下： 

(一)第 6、18、19、44 題以每日飲食指南與營養成份特性入題，貼近日常生活情境，能測驗食

品群考生是否具備基本的營養相關知識。 

(二)第 27 題透過實驗課的操作情境，評估考生運用基礎食品化學計算於實際藥品配製的能

力，強調理論與實務的結合。 



(三)第 32 題透過實驗步驟的敘述，使學生沉浸於實驗情境中，再於題目設計中強調數據分析

與結果判斷，評估考生是否具備推理能力和批判性思考能力。 

(四)第 34、45 題以食品添加物的特性、使用規定及安全性入題，這些議題是當今社會不可忽

視的重要課題，可評量考生的食品安全素養。 

(五)第 50 題以地下水硬度測定的實際操作步驟命題，選項設計考驗考生是否充分了解實驗原

理和操作步驟，同時可評量考生的系統思考及整合能力。 

本試卷試題設計兼顧理論與實務，涵蓋食品化學、食品安全、品質控制與營養評估等多元內

容，確保考生具備完整的專業能力，並能將所學知識應用於食品產業的實際問題與發展趨勢。 

 


