
114年統測試題或答案確認說明 

考科名稱 四技二專-餐旅群-專業科目(二)-餐飲服務技術、飲料實務 

試題題號 2 

試題內容 

(含選項) 

 

公告答案 送分 

確認說明 

1. 甲的圖片為花蝴蝶，所使用的技法應為摺，過程敘述也不符。乙、丁也均為錯誤選項，

惟丙的說明與圖片正確，故本題無解。 

2. 依據審定版教科書甲選項的技法與過程說明對應的是公蝴蝶，誤植的花蝴蝶使用的技

法為摺。 

3. 故本題無適當答案(送分)。 

 

  



114年統測試題或答案確認說明 

考科名稱 四技二專-餐旅群-專業科目(二)-餐飲服務技術、飲料實務 

試題題號 32 

試題內容 

(含選項) 

 

公告答案 D 

確認說明 

1. 選項 D的 verbena為馬鞭草又名檸檬馬鞭草，字典使用 Verbena一詞。題幹中的調味

茶為統稱，也可包含花草茶。 

2. 經查餐飲專業字典與朗文英漢字典中，均使用 Verbena一詞。根據審定版教科書調味

茶為統稱，可定義為不同茶葉加入不同天然香料、人工香料或花果等。 

3. 故本題最適當答案為(D)。 

 

  



114年統測試題或答案確認說明 

考科名稱 四技二專-餐旅群-專業科目(二)-餐飲服務技術、飲料實務 

試題題號 36 

試題內容 

(含選項) 

 

公告答案 D 

確認說明 

1. 按一般生活經驗，選項 A與 B均可作為沖泡美式咖啡的烘焙程度；此外 light roast又

包含 cinamon roast，而 cinamon roast又適合作為味道較清淡的美式咖啡，故四選項均

可作為答案。 

2. full city roast為中深烘焙，苦味明顯常用於冰咖啡；Italian roast屬深烘培風味強烈且

苦味重，常用於義式濃縮咖啡；light roast酸味較重不適合美式咖啡；審定版教科書亦

有指出 medium roast為適合沖煮美式咖啡的烘焙程度。 

3. 故本題最適當答案為(D)。 

 

 


